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UNSER MITTAGSANGEBOT

DIENSTAG, 10.02.2026

MITTAG KLASSIKER
Kﬁrbliiuppe

Siedfleisch
Meerrettichschaum
.Dorrbohnen
Kréuter Kartoffeln

Griesschépfli

MITTWOCH, 11. 02.2026

MITTAG KLASSIKER
Gemufs*suppe
Kalbsbratwurst

Senfsauce

Kartoffel Kroketten

Erbsen ugg*Karotten

Passionsfruchtcréme

DONNERSTAG, 12.02.2026

MITTAG KLASSIKER

Karotten-Orangen-
Sgkege

Pouletgeschnetzeltes
Currysauce

E h eis
ruc Eggrmtur

Karamelchopfli

MITTAG VEGETARISCH
Kiirbissuppe
*kk

Krauterrisotto
Kiirbisgemiise
*%k%

Griesschopfli

MITTAG VEGETARISCH

Gemiisesuppe
*%x%
Penne
Arrabbiata Sauce
*%k%

Passionsfruchtcréme

MITTAG VEGETARISCH
Karotten-Orangen
Suppe
*%k%
Tofuragout
Paprikasauce
Tagliatelle
Gemiisewiirfel
*k%

Karamelchépfli

Qg Ot
k: ab 08:38_%,00 Ui

00-18.45 Uhr

FruhStUC
Mittagessen: 1"
Abendessen: 17

Cafeteria durchgehend gedffnet

08.30-19.00 Uhr

ABENDESSEN

Kiirbissuppe

*k%

Zwiebelkuchen
*%k%

Maissalat

ABENDESSEN

Gemiisesuppe
*k%

Kaseteller
*%k%

Ruchbrot

ABENDESSEN

Karotten-Orangen-
Suppe
*%k%
Kartoffelsalat
Beinschinken
Senf Portion
*%k%

Blattsalat
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FREITAG, 13.02.2026

MITTAG KLASSIKER
Maiscrg‘rﬂesuppe
Frittiertes Zanderfilet
Tartarsauce
Salzkartoffeln
Gedampftter Fenchel

mi

Zwetsc.:h%ent tsstreusel-
nitte

SAMSTAG, 14.02.2026

MITTAG KLASSIKER

Kartoﬂ‘elsuppe mit
Majoran

Schweinsnierstiick
Calvadossauce

q‘late e
Misc emuse

Joghurt Creme

SONNTAG, 15.02.2026

MITTAG KLASSIKER

Vegetarische Biindner
Gerstensuppe

Rindsschmorbraten
Rotweinsauce
Kartoffelstock

Rotkraut*gsschmort

Vanille Cupcakes

MONTAG, 16.02.2026

MITTAG KLASSIKER
Fench*e*liiuppe

Entengeschnetzeltes
Orangensauce
Basmati Reis _
Wok Gemiise mit Soja-
sauce y*lld Chili

Ananascréeme

MITTAG VEGETARISCH
Maiscremesuppe
*k%

Gemiise im Backteig
Krauterquark
Quinoa tricolore
Krautertomate
*%k%k
Zwetschgen streusel-
schnitte

MITTAG VEGETARISCH

Kartoffelsuppe

mit Majoran
*k%

Rotes Gemiisecurry

Pilaw Reis
*%k%

Joghurt Créme

MITTAG VEGETARISCH

Vegetarische Biindner
Gerstensuppe
*k%k

Omelette
Krautersauce

Gemiisewiirfel
*%k%

Vanille Cupcakes

MITTAG VEGETARISCH

Fenchelsuppe
*k%k

Gemiise Eintopf mit
Kartoffeln

*%k%
Ananascréme

ABENDESSEN
Maiscremesuppe
*k%

Spatzlipfanne mit
Gemiise

ABENDESSEN

Kartoffelsuppe
mit Majoran
*%k%
Bauern Rosti mit
Speck,
Zwiebeln
*k%

Randensalat

ABENDESSEN

Vegetarische Biindner

Gerstensuppe
*%k%

Mini-Penne
Bolognese
Reibkase

*%k%
Karottensalat

ABENDESSEN
Fenchelsuppe
*k%k

Graved Lachs mit Toast
und Butter

Honig Senfsauce
* k%

Saisonsalat
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DEKLARATION

Floasel

Schweiz
Rind, Schwein, Kalb, Poulet

Schweiz
Aufschnitt, Vorderschinken, Terrine

Argentinien * Ungarn
Rinds Entrecote Trutenschinken
Irland
Lamm
Ungarn W
Ente, Kaninchen
Frankreich
ranireic Alle Backwaren werden in der Schweiz
Truten

hergestellt mit Ausnahme von:

Italien
M/ Pita Brot
Deutschland
Glutenfreies Brot, Malzkorn Brotchen,

Zucht / Griechenland . i
Leinsamen Brotchen

Dorade
Zucht / Norwegen 2Pc;|en 5 ;
Lachs trang butterzop

Binnenfischerei / EU
Zander FAQ 05 EU

Wildfang / Nordostatlantik
Kabeljau FAQ 27

Aquakultur / Italien
Forelle

Aquakultur / Norwegen
Graved Lachs

1. * Kann mit hormonellen Leistungsférderern erzeugt worden sein
** Kann mit nichthormonellen Leistungsférderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein

2. Aus der Schweiz nicht zugelassener Haltungsform

3. Fische und Meeresfriichte aus nachhaltiger Fischerei/Fangmethode

4. Fisch aus verantwortungsvoller Fischzucht

Fur Fragen zu Allergenen in den Speisen wenden Sie sich
an das Gésteservice-, Pflege- oder Restaurantpersonal.



