rehaklinik
TSCHUGG




rehaklinik
TSCHUGG

UNSER MITTAGSANGEBOT

DIENSTAG, 22. JULI.2025

MITTAG KLASSIKER
Maissup&g*mit Curry
Schweinsragout
Thymiansauce

ravattli
Broccoli gedémpft
*%*%

Vanillecréme

MITTWOCH, 23. JULI.2025

MITTAG KLASSIKER
Pfalzer C:S’[nesuppe

Rindsaeschnetzeltes

rogano
Paprikasauce

Kohlrabenstabchen
Bratkggof'feln

Toblerone Mousse

DONNERSTAG, 24. JULI.2025

MITTAG KLASSIKER
Melonen-Kaltschale
*%k%

Kalbs Pojarski
Rosmarinsauce
Bulgur
Zucchini
*%k%

Katalanische Créme

MITTAG VEGETARISCH

Maissuppe mit Curry
*kk

Peperoni - Apfelgu-
lasch mit Tofu

Kartoffelstock
* %%

Vanillecréme

MITTAG VEGETARISCH

Pféalzer Cremesuppe
*k%k

Semmelknédel

Pilzrahmragout
*k%

Toblerone Mousse

MITTAG VEGETARISCH

Melonen-Kaltschale
*%k%k
Tofuragout
Gemiisesauce
Risotto

*%k%
Katalanische Créeme

Qg Ot
k: ab 08:38_%,00 Ui

00-18.45 Uhr

FruhStUC
Mittagessen: 1"
Abendessen: 17

Cafeteria durchgehend gedffnet

08.30-19.00 Uhr

ABENDESSEN
Maissuppe mit Curry
*kk

Backcamembert

Kiimmelkartoffeln
*%k%k

Trauben Chutney

ABENDESSEN

Pféalzer Cremesuppe
*%%
Fleisch-Terrine
Cole slaw Salat
*%k%k

Miitschli

ABENDESSEN

Melonen-Kaltschale
*%k%
Griechischer Salat mit
Feta Kase
Fladenbrot
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FREITAG, 25. JULI.2025

MITTAG KLASSIKER
Champigggnsuppe
Dorade gebraten
Pak'choi
Siisskartoffeln
Kalte Kréy}ersauce

Himbeermouse
Schnitte

SAMSTAG, 26. JULI.2025

MITTAG KLASSIKER
Suisskartoffel-Kokos-

sg{eee

Pouletbrust gebraten
Rotweinsauce
Griessschnitte

Gebrater,lsi Gemiise

Gebrannte Créme

SONNTAG, 27. JULI.2025

MITTAG KLASSIKER

Mediterrane
Gemiisesuppe
*k%k
Rinds Entrecote
Krauterbutter
Neue Kartoffeln
Markii:gsmuse

Tiramisu

MONTAG, 28. JULI.2025

MITTAG KLASSIKER
Blumenl(g*hlsuppe
Fleischkdse gebacken
Bratensauce
Gersotto
Pfalzer Karotten
*k%

Quarkmousse

MITTAG VEGETARISCH
Champignonsuppe
*k%

Gemiiseschnitzel
Karottenstiabchen
Herzogin Kartoffeln

Krauterrahmsauce
*%k%k

Himbeermouse
Schnitte

MITTAG VEGETARISCH

Siisskartoffel-Kokos-
suppe

* k%

Sizilianisches
Ratatouille

Edamame Burger
*k%

Gebrannte Créme

MITTAG VEGETARISCH

Mediterrane
Gemiisesuppe
*k%k

Quorn Sweet & Sour

Basmati Reis
*%k%

Tiramisu

MITTAG VEGETARISCH
Blumenkohlsuppe

*%k%

Chili sin Carne
Fladenbrot

* k%

Quarkmousse

ABENDESSEN
Champignonsuppe
*k%

Krauterrisotto
Mediteranes

Gemiiseragout
*k%

Fenchelsalat

ABENDESSEN

Suisskartoffel-Kokos-
suppe

*%k%

Spaghetti Napoli
*k%

Gurkensalat

ABENDESSEN

Mediterrane

Gemiisesuppe
*%k%

Pfannkuchen mit
Spinatfiillun

Peperoni-Coulis
*k%

Griiner Salat

ABENDESSEN
Blumenkohlsuppe
*k%
Geraffelter Apfelku-

chen
Schlagrahm
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DEKLARATION

Floasel

Schweiz
Rind, Schwein, Kalb, Poulet

Schweiz
Aufschnitt, Vorderschinken, Terrine

Argentinien * Ungarn
Rinds Entrecote Trutenschinken
Irland
Lamm
Ungarn W
Ente, Kaninchen
Frankreich
ranireic Alle Backwaren werden in der Schweiz
Truten

hergestellt mit Ausnahme von:

Italien
M/ Pita Brot
Deutschland
Glutenfreies Brot, Malzkorn Brotchen,

Zucht / Griechenland . i
Leinsamen Brotchen

Dorade
Zucht / Norwegen 2Pc;|en 5 ;
Lachs trang butterzop

Binnenfischerei / EU
Zander FAQ 05 EU

Wildfang / Nordostatlantik
Kabeljau FAQ 27

Aquakultur / Italien
Forelle

Aquakultur / Norwegen
Graved Lachs

1. * Kann mit hormonellen Leistungsférderern erzeugt worden sein
** Kann mit nichthormonellen Leistungsférderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein

2. Aus der Schweiz nicht zugelassener Haltungsform

3. Fische und Meeresfriichte aus nachhaltiger Fischerei/Fangmethode

4. Fisch aus verantwortungsvoller Fischzucht

Fur Fragen zu Allergenen in den Speisen wenden Sie sich
an das Gésteservice-, Pflege- oder Restaurantpersonal.



