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NOTRE OFFRE DE MIDI

MARDI, 24.03.2026

DINER

Potage aux patate

douce
*%k%

Ragoit de porc
Sauce au thym
Pates Kravattli

Brocolis vapeur
*%%

Créme ala vanille

MERCREDI, 25.03.2026

DINER
Potage de mais
. * %%
Emincé de beeuf
. Strofqanoff
Batonnets de chou-
rave
Pommes sautées
* %%

Mousse Toblerone

JEUDI, 26.03.2026

DINER
Potage B‘ubarry
Pojarski de veau

Sauce au romarin
Boulgour
Zucchini

*%k%k

Créme catalane

MENU VEGETARIEN

Potage aux patate
douce
*%k%
Goulasch poivrons-
pommes au tofu
Purée de pommes de
terre
*kk

Créme a la vanille

MENU VEGETARIEN
Potage de mais
*%k%

Knédel de pain
Ragoiit de

champignons
*k%

Mousse Toblerone

MENU VEGETARIEN
Potage gubarry
Ragoiit de tofu

Sauce aux légumes
Risotto
*k%

Créme catalane

y AN Z e

" % myart
Petit-déjeuner : @ par
Déjeuner : 11h00-13h00
Diner : 17h00-1 8h45

inu : 9h00
Cafétéria ouverte en continu : 08h30-1

SOUPER

Potage aux patate

douce
* %%

Camembert pané
Pommes de terre au

cumin
*%k%

Chutney de raisins

SOUPER

Potage de mais
*k%

Terrine de viande

Salade coleslaw
*%k%k

Petit pain

SOUPER
Potage Dubarry
*%%

Salade grecque avec

fromage Feta
*k%

Pain pita
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VENDREDI, 27.03.2026

DINER

Potage chou-rave
*k%

Dorade poélée
pak choi
Patates douces
Sauce froide aux her-
bes
*k%

Tranche de mousse a
la framboise

SAMEDI, 28.03.2026

DINER
Potage aux
cham&gnons

Poitrine de poulet
rotie
Sauce au vin rouge
Gateau de semoule
Legumsf*poeles

Créme briilée

DIMANCHE, 29.03.2026

DINER
Potage des Grisons
*%%

Entrecote de boeuf
Beurre aux herbes
Pommes de terre nou-

; velles
Melangegﬁ légumes

Tiramisu

LUNDI, 30.03.2026

DINER

Potage aux patate
douce
*k%

Fromage italien
Sauce roti
Gersotto

Carottes  jaunes

*%

Mousse de fromage
blanc

MENU VEGETARIEN

Potage chou-rave
*k%k

Escalogg végétarienne

atonnets
Pommes duchesse

Sauce créme aux her-

bes
* %%

Tranche de mousse a la
framboise

MENU VEGETARIEN

Potage aux
champignons
*k%
Ratatouille sicilienne
Burger de quinoa et
edamame
*k%

Créme brilée

MENU VEGETARIEN

Potage des Grisons
*k%k
Quorn aigre-doux
Riz basmati
*k%

Tiramisu

MENU VEGETARIEN

Potage aux patate
douce
*k%
Chili sin carne
Pain pita
*k%
Mousse de fromage
blanc

SOUPER

Potage chou-rave
*k%

Risotto aux herbes
Ragout de

champignons
*k%

Salade de fenouil

SOUPER

Potage de fenouil
*k%

Spaghetti Napoli
*k%

Salade de concombre

SOUPER

Potage des Grisons
*k%

Crépe farcie aux
épinards
Coulis de poivrons
*k%

Salade verte

SOUPER

Potage aux patate
douce
*%k%
Gateau aux pommes
rapées
Créme fouettée
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DECLARATION

[ fimade

Suisse Suisse

beeuf, porc, veau, poulet charcuterie, jambon, terrine
Argentine* Hongrie

entrecoéte de boeuf jambon de dinde

Irlande

agneau

Hongrie

canard, lapin @V%\W 4@
France )
dinde

Tous les produits de boulangerie sont
fabriqués en Suisse a I'exception de :

@WM ltalie

Elevage / Gréce pain pita

dorade Allemagne

Elevage / Norvége pain sans gluten, petit pain malté, petit pain
saumon aux graines de lin

Péche intérieure / UE Pologne

sandre tresse au beurre

Péche sauvage / Atlantique nord-est

cabillaud

Aquaculture / Italie

truite

Aquaculture / Norvége
saumon mariné

1.*Peut avoir été produit avec des promoteurs hormonaux de performance
**Peut avoir été produit avec des promoteurs non hormonaux comme des antibiotiques
2. Méthode d’élevage non autorisée en Suisse

3. Poissons et fruits de mer issus de péche durable/méthode de capture

4. Poisson issu d’une aquaculture responsable

Pour toute question concernant les allergénes dans les plats, veuillez vous adresser
au service client, au personnel soignant ou au personnel du restaurant.



