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UNSER MITTAGSANGEBOT

DIENSTAG, 08. JULI 2025

MITTAG KLASSIKER
Siisskartoffelsuppe
*k%

Kaninchenragout
Madeirasauce
Makkaroni _
Broccoli mit geréste-
ten Man eln

Berliner

MITTWOCH, 09. JULI 2025

MITTAG KLASSIKER
Gaz&gcho
Truten Piccata
Tomatensauce
Gersotto
Markt*gemuse

*

Slissmostcréme

DONNERSTAG, 10. JULI 2025

MITTAG KLASSIKER

Spargke*lfuppe

Hackbraten
Pommery Senfsauce
Kartotfelstock
Kefen
*%k%

Mocca Roulade

MITTAG VEGETARISCH

Siisskartoffelsuppe
*kk

Vegetarischer Burger
Cocktail Sauce

Country Cuts
*kk

Berliner

MITTAG VEGETARISCH
Gazpacho

*k%

Moussaka mit Aubergi-

ne
kK

Slissmostcréme

MITTAG VEGETARISCH

Spargelsuppe

*kk
Vegetarische fajitas

mit

Planted Poulet
*%k%

Mocca Roulade

Qg Ot
k: ab 08:38_%,00 Ui

00-18.45 Uhr

FruhStUC
Mittagessen: 1"
Abendessen: 17

Cafeteria durchgehend gedffnet

08.30-19.00 Uhr

ABENDESSEN

Siisskartoffelsuppe
*kk

Florentiner Toast mit
pochiertem Ei

*%k%k

Kopfsalat
Balsamico Dressing

ABENDESSEN

Gazpacho

*kk

Spaghetti
Krauterrahmsauce
*%k%k

Blattsalat

ABENDESSEN

Spargelsuppe
*%%
Siedfleischsalat
*k%k

Blattsalat
Italienische Salatsauce
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FREITAG, 11. JULI 2025

MITTAG KLASSIKER
Riibli-lngkv’\‘l*er Suppe

Kabeljau gebraten
Krauterkruste
Weisswein Sauce
Wildreis
Gemiisestreifen
*%k%

Mandelkoépfchen

SAMSTAG, 12. JULI 2025

MITTAG KLASSIKER
Kohlralgisuppe

Rindsragout
Brauner Jus
Friihlingsgemiise
Spina p*udeln

Dessert Schnitte

SONNTAG, 13. JULI 2025

MITTAG KLASSIKER

Maissuppe
mit Ora%%e
*%k%k

Kalbsschulterbraten
Portweinsauce
Ofenkartoffeln

Grine und \ivelsse
Spal;ge n

Schokoladenmousse

MONTAG, 14. JULI 2025

MITTAG KLASSIKER

Blumenkohlsuppe mit
Curry
*k%
Schweinshaxen
Gremolata
Biersauce
Polenta Bramata
Kohlrabgggtabchen

Bananencréme

MITTAG VEGETARISCH
Riibli-iIngwer Suppe
k%%

Gemiisestrudel
Krauterquark
Blattsalat

k%%

Mandelképfchen

MITTAG VEGETARISCH
Kohlrabisuppe

*%k%
Paniertes Tofuschnitzel
Ebly - Weizen

Gebratenes Gemiise
*%k%

Dessert Schnitte

MITTAG VEGETARISCH
Maissuppe mit Orange
*k%k

Palatschini mit Spinat-
fiillun
Blattsalat

*%k%
Schokoladenmousse

MITTAG VEGETARISCH

Blumenkohlsuppe mit
Curry
*k%k
Sellerie Piccata
Tomatensauce
Spaghetti

*k%k
Bananencréme

ABENDESSEN
Riibli-iIngwer Suppe
*k%

Kartoffelgnocchi

Pilzrahmragout
*k%

Blattsalat

ABENDESSEN
Kohlrabisuppe

* %%

Lasagne
*%k%

Blattsalat

ABENDESSEN
Maissuppe mit Orange
*k%
Schinkengipfeli
*%k%
Assortierter Salat

ABENDESSEN

Blumenkohlsuppe mit
Curry
*%k%
Cevapcici Lammhack-
fleisch
Gemiisereis
*k%

Tzatziki
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DEKLARATION

Floasel

Schweiz
Rind, Schwein, Kalb, Poulet

Schweiz
Aufschnitt, Vorderschinken, Terrine

Argentinien * Ungarn
Rinds Entrecote Trutenschinken
Irland
Lamm
Ungarn W
Ente, Kaninchen
Frankreich
ranireic Alle Backwaren werden in der Schweiz
Truten

hergestellt mit Ausnahme von:

Italien
M/ Pita Brot
Deutschland
Glutenfreies Brot, Malzkorn Brotchen,

Zucht / Griechenland . i
Leinsamen Brotchen

Dorade
Zucht / Norwegen 2Pc;|en 5 ;
Lachs trang butterzop

Binnenfischerei / EU
Zander FAQ 05 EU

Wildfang / Nordostatlantik
Kabeljau FAQ 27

Aquakultur / Italien
Forelle

Aquakultur / Norwegen
Graved Lachs

1. * Kann mit hormonellen Leistungsférderern erzeugt worden sein
** Kann mit nichthormonellen Leistungsférderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein

2. Aus der Schweiz nicht zugelassener Haltungsform

3. Fische und Meeresfriichte aus nachhaltiger Fischerei/Fangmethode

4. Fisch aus verantwortungsvoller Fischzucht

Fur Fragen zu Allergenen in den Speisen wenden Sie sich
an das Gésteservice-, Pflege- oder Restaurantpersonal.



